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LE BASI CHIMICHE DELLA BIOLOGIA

La struttura della materia: miscugli omogenei ed eterogenei.

Sostanze semplici e composte.

La struttura atomica e le particelle subatomiche.

I legami chimici e reazioni chimice. 

L’acqua: struttura molecolare, legame a ponte di idrogeno, capacità solvente.  

Gli elementi biologicamente importanti.

Le biomolecole e i gruppi funzionali. 

I glucidi: carboidrati semplici e complessi.

I lipidi: trigliceridi, foflogliceridi e steroidi.

I protidi: aminoacidi e struttura delle proteine.

Nucleotidi e acidi nucleici.

La molecola dell’ATP, la valuta energetica della cellula.

ORIGINE ED EVOLUZIONE DELLE CELLULE

L’origine della vita e l’esperimento di Miller.

Procarioti ed eucarioti.

Eterotrofi ed autototrofi.

La teoria cellulare.

Origine della pluricellularità.

STRUTTURE E FUNZIONI CELLULARI.

La cellula procariota.

La cellula eucariote animale.

La cellula eucariote vegetale.

GLI INVOLUCRI CELLULARI

Membrane cellulari e parete cellulare.

Struttura membrane cellulari .

Trasporto attraverso le membrane: passivo e attivo.

Osmosi.

METABOLISMO CELLULARE

Energia e organismi viventi.

Metabolismo: catabolismo, anabolismo.

Le vie metaboliche.

Gli enzimi: catalizzatori organici.

La fotosintesi e la respirazione cellulare: linee generali e relazioni.

FOTOSINTESI


Struttura dei cloroplasti.

Reazioni luce-dipendenti e fotolisi dell’acqua.

I fotosistemi.

Il ciclo di Calvin e la fotofosforilazione.

I prodotti della fotosintesi.

RESPIRAZIONE

Struttura dei mitocondri.

La glicolisi.

La fermentazione.

Il ciclo di Krebs e il trasporto finale degli elettroni.

CLASSIFICAZIONE DEGLI ORGANISMI

I domini della Natura.

I cinque regni, caratteristiche generali.

La nomenclatura binomia (introduzione)

I procarioti, caratteristiche generali.

I protisti, caratteristiche generali. 

ESPERIENZE DI LABORATORIO


1 - Norme di comportamento in laboratorio, informazioni sulla sicurezza. Il microscopio ottico. 

2 - Riconoscimento di zuccheri semplici e complessi e dei lipidi in alcuni alimenti.

3 - Osservazione al microscopio ottico della cellula vegetale e di alcune strutture cellulari.

4 - Osservazione al microscopio ottico della plasmolisi.

5 - Cromatografia su carta di pigmenti vegetali.

6 - Osservazione al microscopio ottico dell’acqua di uno stagno: i protisti. 
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